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DOELSTELLING 

Allergenen zijn bestanddelen van natuurlijke (vaak eiwitten) of kunstmatige stoffen die allergische reacties kunnen 
veroorzaken. Klachten die hierdoor ontstaan zijn bijvoorbeeld een loopneus, tranende ogen, jeuk of benauwdheid. 
Allergische reacties zijn vaak gerelateerd aan aandoeningen als eczeem (huidreacties) en astma (reacties van de 
luchtwegen). In een klein aantal gevallen echter kunnen deze reacties extreem heftig zijn en kan de consument in een 
shock toestand komen (anafylactische shock) en zelfs overlijden. 
Allergenen hebben dus te maken met voedselveiligheid! 

Het aantal stoffen dat als allergeen kan fungeren is nagenoeg onbegrensd. Hoe kleiner het molecuul is, hoe kleiner in het 
algemeen de kans op het opwekken van een allergische reactie. Een klein molecuul kan echter ook als een hapteen 
fungeren (gebonden aan een ander, groter molecuul) en daardoor in staat om een allergische reactie op te wekken. 

Tijdens het symposium zullen een aantal aspecten betreffende de voedselallergenen de revue passeren. Zowel de nieuwe 
Europese richtlijnen rond etikettering als de verschillende analysetechnieken komen aan bod. De praktische invulling van 
het op de markt brengen van allergeenvrij voedsel zal onder de aandacht worden gebracht. Het symposium wordt 
afgesloten met een aantal topsprekers die verschillende manieren naar voren zullen brengen hoe de allergische reacties te 
voorkomen en mogelijk te verhelpen. 

Het symposium is bedoeld voor een breed publiek van zowel artsen, therapeuten, laboratoriumonderzoekers, 
beleidsmakers, consultants als ook de allergische patiënten.  

INSCHRIJVING 

-€200, excl. BTW (voorinschrijving en betaling vóór 15 maart 2012) 
-€250, excl BTW (inschrijving en betaling na 15 maart 2012) 

Indien de aanmelding werd doorgegeven en niet tot 14 dagen voor aanvang  
van het symposium wordt geannuleerd, wordt de kostprijs in rekening gebracht 
 

�------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 
NAAM:  ..……………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
BEDRIJF:  ………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
ADRES:  ………………………………………………………………………………………………………………………………… 
TEL:  …………………………………………………………………………………………………………………………………… 
FAX:   ………………………………………………………………………………………………………………………………… 
E-mail:  …………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 Datum Handtekening  
Factuur : ja O / nee O ................................. ....................................... 
Schrijft zich in voor het symposium    

�------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 
 
ONLINE registratie kan via www.aoaclowlands.nl (ga naar ‘symposia’) 
 
e-mail: katia.dewasch@labecca.be 
fax: +32-(0)9-252-64-24 (België ) 
 

e-mail: arts@artsprojectsupport.nl 
fax: +31-(0)73 6136817 (Nederland ) 

 

 

Op rekeningnummer 5951701 
  IBAN : NL51INGB0005951701 
  BIC : INGBNL2A 
AOAC LOWLANDS 
Aartshertogenlaan 385 
5212 CK ‘s Hertogenbosch, Nederland 
met de vermelding “AOAC 19.04.2012” en naam 
van de deelnemer 



PROGRAMMA 
 

AGENDA Titel Presentatie Spreker, Instituut/Bedrijf 

9:00-9:15 Registratie en ontvangst deelnemers  

9:15-9:30 Opening en introductie door de dagvoorzitter Manfred Hessing, AOAC-LL 

9:30-10:15 Key Lecture: Voedselallergie: van klacht tot diagnose  
Didier Ebo, Universiteit 
Antwerpen, BE 

10:15-11:00 Nieuwe richtlijnen rond etikettering 
Marjan Van Ravenhorst, 
Allergenen Consultancy, NL 

11:00-11:30 KOFFIE  

11:30-12:00 Multiplex Allergen Detection Monique Bremer, Rikilt, NL 

12:00-12:30 Detectie van allergenen (PCR en ELISA) 
Bart Van Droogenbroeck, ILVO, 
BE 

12:30-13:45 LUNCH  

13:45-14:15 Allergeenvrij voedsel; Hoe pak je het aan in de praktijk 
Huub Holterman, Dutch Spices, 
Nijkerk, NL 

14:15-14:45 
Detectie van voedselallergenen: Van regelgeving tot 
implementatie – analogie met GGO detectie 

Marc De Loose, Ilvo, BE 

14:45-15:15 KOFFIE  

15:15-15:45 
Veredelde appels (ELISE en Santana) voor mensen met 
milde appelallergie 

Eric van de Weg, PRI, 
Wageningen, NL  

15:45-16:15 
Beetje vies doen: goed voor het immuunsysteem? 
Allergie als model 

Harry Wichers, Wageningen UR, 
NL 

16:15-17:00 
De allergenen in het humane lichaam voorkómen en 
nutritioneel / orthomoleculair behandelen. 

Walter Faché, FIOW, Laarne, BE 

17.00-17.10 Afsluiting door de dagvoorzitter Manfred Hessing, AOAC-LL 

17:10 BORREL EN HAPJE  

LOCATIE 

Novotel Breda, Dr Batenburglaan 74, 4837 BR BREDA, Tel : (+31)76/5659220, Fax : (+31)76/5658758 

ALGEMENE INLICHTINGEN 

tel: +32-(0)9-252-64-44 (België) 
e-mail: katia.dewasch@labecca.be 
tel: +31-(0)73-6136713 (Nederland) 
e-mail: arts@artsprojectsupport.nl 


